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Fiche d’Identification Produit
	1. Identification du Produit :

	1.1
	Nom scientifique 
	Stipagrostis pungens

	1.2
	Nom commun 
	Drinn

	1.3
	Catégorie fonctionnelle du produit (antioxydant, colorant, arome,…)
	Antioxydant

	1.4
	Origine du produit (Mt 1ère  utilisée)
	Herbes aux marges des écosystèmes steppiques et Sahariens 


	2. Description du produit:
Plante cespiteuse vivace, robuste (50 cm à 1 m), à long rhizome reconnaissable aux inflorescences composées  d’épillets, en panicules lâches et aérés.

	3. Propriétés du produit:
Plante résistante à la sécheresse, pousse préférentiellement sur les dunes. Elle se trouve dans tous les oueds sablonneux. Ce sont les plus Commune dans l’ensemble du Sahara, le drinn est parfaitement adapté aux habitats sableux, représentés par les amas sableux profonds (dunes, ergs). La steppe à drinn constitue un pâturage essentiel pour les animaux d’élevage. Graminées ayant un rendement en cellulose de 38 à 40 % cette espèce est, en Libye, considérée d'un grand intérêt pour la fabrication du papier. Elle sert aussi, occasionnellement, de combustible.

	4. Composition et extraction :

	4.1
	Caractéristiques du produit (nature, formule chimique, …)
	poly phénols
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	4.2
	Rendement d’extraction
	

	4.3
	Procédé d’extraction et d’obtention du principe actif (purification, caractérisation de la structure,…)

	Les polyphénols ont été dosés par spectrophotométrie selon Milliauskas et al., (2004). 1ml de l’extrait méthalonique (10g de la poudre dans 100ml de méthanol-eau (8v/2v)/20mn) est mélangé avec 5ml de réactif Folin ciocalteu. Cette solution est diluée 10 fois et on prends pétalon est préparée à partir d’une solution d’acide gallique de 1g/l avec les dilutions de 10, 20, 30, 40, 50, 60, 70, 80, 90, 100μg/ml. Les solvants d’extraction emportent des substances non- phénliques comme les sucres, les proteines et les colorants qui peuvent interférer pendant toute évaluation phénolique

	4.4
	Degré de maîtrise des procédés d’extraction et de purification (échelle laboratoire, semi-industriel)
	
Laboratoire de Technologie Alimentaire et Nutrition.

	4.5
	Étude organoleptique, toxicologique et pharmacologique

	
Biochimique et organoleptique

	4.6
	Conditions de conservation
	L’herbe récoltée précocement au printemps au meilleur stade de sa valeur alimentaire est séchée naturellement par le vent.. Le séchage doit être fait aussi rapidement que possible pour minimiser les pertes. Les échantillons, après avoir été séchés, ils ont été mélangés et homogénéisés en poudre par broyage mécanique au laboratoire. Les poudres obtenues sont conservées à +4°C pour les analyses ultérieurs.




 ultérieures.
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	4.7






	Domaine d’application



















	· Agroalimentaire : Alimentation des animaux  d’élevage.
· Cosmétique.               
· Industrie pharmaceutique.







	5. Valorisation de la recherche :


	5.1
	Publications déposés dans ce cadre

	Fatty Acids Composition and Sensory Properties of Lamb Meat Fed on Steppe and Highland Pastures

	
6. Photo:
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Commentaires : 
Ma thése de doctorat a porté sue l’étude de l'effet du régime alimentaire sur la qualité de la viande de différentes régions (Tiaret, Djelfa et Ghardaia), cette dernière vue sa pauvreté en pâturage ils utilisent de l'aliment concentré aux ovins mais aussi ils rajoutent une plante en poudre (Drinn et acheb à 10%) vue leurs effet bénéfique sur la croissance des animaux et aussi un effet bénéfique sur la qualité de la viande, de plus les plantes se caractérisent par leurs richesse en polyphénols qui sont des antioxydants puissants pour la production d'une viande de qualité.
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